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' i / Т ■ : : ' - 1 -  З а в т р а к  д л я  1 -4  к л а с с о в  (1 6 8 .2 7 )  цг

П л о в  и з  п т и ц ы  : - * '
т 17,08 16*09 41,06 352,00 варке291/2007 /«рута рисовая. л** репчалхуй, масло растительное, морковь, сет , томатная ласта, филе отрока куриное

< ** < № '-, ,  : . -■ '- .. :  • • . К . \ -

376/201* Ч а й с с о ж а р о м • 200/16 ‘ 0,07 0,02 15,00 80,00 03р1Ш
(£я*80 , яаивесоави четьки . ...

1564/2019 К л у б н и к а  б ы с т р о з а м о р о ж е н н а я  с  с и р о п о м 100 0,13 0,07 . 2 i,8S 118,87 ш{кислота т т ж ая, im m r n  Ын, сахар) - ’ — —  • -  ~
(O I/ I
»М 0 в -
2018

Х л е б  п ш е н и ч н ы й 30 2,-37 0,33
_

1*48 70,50 нет

X i p l  | Ш 1 И О Щ Ш 1 )(1 № < И Ы Й  * w  •». \ .* , г  ?.‘А  * *-* *-• -<* v u r . -  и ь«* 20 1.43 а д а д а д а э а ‘ m t-

И т о г о ;  . . .  "  ■ 21,05 16,83 1! 7,83 84207

_______________________З а в т р а к  д л я  6 -1 1  к л а с с о в  (2 4 7 .8 6 5 l! ' '  1*. -ч

П л о в  и з  п т и ц ы  ,
ш .28,88 18Д7 5 »,74 500,88 варка291/2007 (крупа рисовая, лук репчатый, т о го  растительное, морковь соль томатная паста, филе окорока куриное . ,  

о * т -  ■■ • 1 ;  •

376/2019 Ч а й с  с а х а р о м  ,v . 202/1S 0,07 0,02 1 5,00.. , 60,00 щ р к в ' ,/ASSXft (М0 ЯЛГУМПЛ шишмф 1 : , . •......'.... '................................

1064/2919

IS010<
о1

100 0,13. о;07 2 S.8S 116,67 нет
(mtCftarm т ш ош т  т № ш ш  Ш , сахар/........... ..............

'• '"ГОСТ"
31805*

Х л е б  п ш е н и ч н ы й  > 2/20, 3,00 ' 0,40 1 № ■  ■ 94,00 •«вт

Х л е б  р ж а н о - п ш е н и ч н ы й 20 1,43 о д а i^2 4230 нет

И т о г о :  - 5 ‘ 32,11 19,8В и 6,34 814,45

О б е д  д л я  1 -4  к л а с с о в  ( 2 5 2 .4 4 )

21/2003 С а л а т  З д о р о в ь е 50 0/87 11,04 |д а - 11200 варка
(горошек s&rmibti консврешоевтый, масле рзститепыем, морковь см ета, cern l — —  ’

m o o r 250 1*48 . 4 ,9 2 , 1д а 7006 т т^капуст саАжаь харлуэфаль свежий, крупа пиюшая. пав1хль,й лист, лук рвпчегт*й масло растителыюа. • 
морковь, соль) ' ' ■ . ,....  • " ’ ‘ .... " * ’ ■’

241/2007 1 1 10 2,00 о д а . 18,80 \ варка
(зш в и н а Ш  т хош т т Ш . ш н о в ь  ехшь) * . ' ...............................:•..........1;...... .......

227/2007 М и н т а й  п р и п у щ е н н ы м  с  м а с л о м  , ,  ̂ш 15,42 '  8,12 - |,84 138,00 р м п у т м
(1 т овп чш ш .и а сп о ж яочнов. саге», (tu rn  шитая &к т *} . . .

127/2018 К а р т о ф е л ь  в  м о л о к е ■ 150 . '3 2 » ' 5,78 1 3,00 135.00 щ я я .
Ш о т оФ ш ь от ш ш ж а п и ю н н ов  напою, сот )

355/2015 К и с е л ь и з к у р а г и  ■ .................................... , 200 о д а 0,08 •2 7,76 . 134,65 щ т

П Н Я "'""
31805-

я и в

Х л е б  п ш е н и ч н ы й  ■ д а К - . л '  .*■• « з д а о д а 2 1,74 106,75 Ш Т * -

Х л е б  о ж а н о - п ш е н и ч н ы й ’ 2/20- 2,86 ода 1ш 85,80 нет

И т о г о :  • ‘ * 30Д7 31.0» 9k i 7 816,25

• ' . . ’•'..’• г , .  *• ■ • О б е д н я я 6 -4 1  к л а с с о в ’ (2 7 2 .1 3 )  '  . ■ . V . -

21/2003 (y i j t f f i T  З д о р о в ь е  4 100 1,45 ; ,18,40 д а 188,67 варка
(аовениах запетый юнсвоеиоованный. масло растительное, морковь. сткпа„солЫ

. 2 5 0 1,48 л я г  . ■ д а те д а веркаS8/20Q7 (хвпуст  свежая, картофель свежий. крупвтиеття, лверовыи лист, пук репчатый, масло растительное, 
морковь соль) . .  . >  '. .г .....

241/2007 Г о в я д и н а  о т в а р н а я 10 , 2,00 ода . 16,80 варка
{хяпдш т Ш ь гт  оегттшй, тюязеь. соль) '

227/2007 М и н т а й  п р и п у ш е и н ы й  с  м а с л о м  ~ - 110 17,12 е д а ' д а ш т ф щ е ж щ
{/ме>жтвты9. н вет  тточшзв. сош». Ф ит  минтая с / к ............. - . . ..........,....

127/2015 к а р т о ф е л ь  в  м о л о к а 150 3,02 е д а ■ 18200 верш.
im a r v T т''Г;>иЗ,'Жх:&~~ ст ж т сЛ  мотка, оолы . •

365/2016 200 0,89 • ода ■ 17;тв , 134,65 варка
TS  -шмон, f < <ш тельный. в а : . а  «э и ш Г

Г О С Т "
31905-

“П1 я

■ гт , 4,74 0,87 ‘ « 4« д а ■141;оо' i p r ”

Х л е б р ж а н б - л ш е н и ч н ы й 2/30 з м  ■ 0,72 43,94 139.20 нвйг

И т о г о : ' -  ■ - % . 1 .Л£ i ’ - 3 « 6 40,90 _ 1 /зда 1012S7

П о л д н и к  д л я  1 -4  к л а с с о в  ( 5 5 .0 9 )

4052007/
7 i т т

П и р о ж к и  п е ч е н ы е  с  п е ч е н ь ю  и  л у к о м 100 м д а - 7,80- •I 5,74 271да ш т ж т
иасэто рт ш т т щ т  т ®  т и т т т  ш сш Я.сорт , т т й» «овяжъ* Ш '.х ж щ  

ст ь'яичныйт оош ак) . ' * ..............  - ............ ... ........  ■ ** •

ш ш M n r i n r n  К И Л Я Ч П Н ГИ 1 200 5,80 ' -5,00 9,60 ш г д а

.. •' -  '  - :  V -  ' • ■■ .. 1280 i м * 375.98

П о л д н и к  д л я  5 -1 1  к л а с с о в  (S S .0 S )

405/2007/
714/1990

П и р о ж к и  лечены е с  печенью  и  л у к о м
2/75 19,55 10,48 iе,32 422^2

д а И »0 / «З б а и .п И :«й м в ты й  масло растительное, мука пшеничная высший сорт, печень аовякья с/м, сахар, 
ссЛЬЯйчйьАтвош ою '  '  ‘‘ ......‘ .... - .......

6 4 4 /К М о л о к о  к и п я ч е н о е 200 М 2 8,75 ' В М .... ' 126*50

3-.V ! 1. ........— --------------- -— ---------- -— ----------------- -------- ■---------"»--------------------  “  1
т ж ж :* * * 7. -v  . . г * .  ; * ; * v • •' '< I - .....  - .•* • 2&М 1723 2 = М _ 1 548,80 1 V ' 1
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