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З а в т р а к  д л я  1-4 к л а с с о в  (168.27)
21/2019 З а к р ы т ы й  б у т е р б р о д  с  с ы р о м 75 4,38 2,17 25,70 134,70 нот(сыр нарезанный штлы, хтб лшеншный) .......................

Ф Б л и н ч и к и  ж а р е н ы е 109
0

0,13 1,80 19,53 92,95 выпекание(бттт/Мз тчипки замш  мает растительное)
471 «ЕСТ

- л а ш ~ М о л о к о  с г у щ е н н о е 20 1,44 1,70 11,20 65,88 кот

431/2003 Ч а й  с  м о л о к о м 20? 1,54 1,03 9,38 58,00 верка(молот, сахар, чай весовой черный)
1004/2019 К л у б н и к а  б ы с т р о з а м о р о ж е н н а я  с  с и р о п о м 160 0,13 0*07 28,86 118,87 нет(топота лимонная, клубника ate, сахар}

Итога: 0,13 • 7,17 04.65 488.18
З а в т р а к  д л я  5-11 к л а с с о в  (247.86)

21/201» З а к р ы т ы й  б у т е р б р о д  с  с ы р о м 75 4,38 2,17 25,70 134,70 нот
а в е а г ^ « > « д  и, « ч а д и в к ж н й ____

Ф Б л и н ч и к и  ж а р е н ы е 156 0,14 2,40 13, §3 96.94 выпекание
471/ЕСТ 
Н 2021 М о л о к о  с г у щ е н н о е  * 20 1,44 1,70 11,30 65,88 нот

431/2003 Ч а й  с  м о л о к о м  1 ^ 20? 1,54 1,63 9,36 58,00 мартЙ Й Ш .З И Я В  w incotoS -южый) ______________

1084/2019 К л у б н и к а  б ы с т р о з а м о р о ж е н н а я  с  с и р о п о м 100 0,13 0,07 28,86 116,57 нот(тгвзтт лимонная, тубтщ с/м. сахар)

Ш Ш _ _ ........................................................ .................................. 7,63 7,97 94.65 470.17
О б е д  д л я  1-4 к л а с с о в  (252.44)

В и н е гр е т о в о щ н о й
60 0,84 6,02 4,37 75*06 варкеf Й712015 

Ш 2015

{$щживк зетный консервированный, картофель свежий, лухртчштый, масло растительное, морковь, овурцы 
консервировать», овоща, роль}
Ш и и з  с в е ж е й  к а п у с т ы  с  к а р то ф е л е м 2S0 1,77 4,95 7,90 89.75 верка
(капуста стажал*»ая»ф«яя мяжыД, лавровый тот. упи  ветаошВ, якт  ваагштяыт. жинть. сою,, в м я н ш

Ф С м е т а н а  к п е р в о м у  б л ю д у 10 0.25 1,00 0,45 11,90 кипячение

208/201? П ти ц а  о т в а р н а я 10 1,87 1,61 22,00 верха(Ж  репчатый, сот, фит nrtm  мните Ыт)__________________________ ___

268/2015 Б и т о ч к и  м я с н ы е  с  м а с л о м 98 14,81 16,88 12.83 265,20 запекание(атяРит с/м, лук репчатый, масло растительное, тело отточное, сеть, хлеб пшеничный)
389/2015 М а к а р о н н ы е  и з д е л и я  о т в а р н ы е 150 5,51 4,51 28,44 168*45 варка(матаотш юйатт, явит» «, ягою смтчнсе. canal_____________________
384/2003 К о м п о т  и з  в и ш н и  с в е ж е м о р о ж е н н о й 200 14,8? 58,05 варка(ашт с/м. кислоте лимонная, сахар}

ГОСТ
31805-
2016

Х л е б  п ш е н и ч н ы й 45 3,56 0,45 21,74 105,75 нет

Х л е б  р ж а н о -п ш е н и ч н ы й 20 1,43 0,32 8,42 42,90 нот

Итого: 30.04 35.74 9T.1I 837,06
О б е д  д л я  5-11 к л а с с о в  (272.13)

67/2015
В и н е г р е т  о в о щ н о й

100 1,40 10,04 7,29 125,10 варка(ворошен штньШ консервированный, картофель свамшЗ, лук репчатый, масло растительное, морковь, оеурцы 
консервированные. свекла, соль}

86/2015 Ш и  и з  с в е ж е й  к а п у с т ы  с  к а р т о ф е л е м 250 1,77 4,95 7,90 89,75 •аркаi капуста свежая, картофель свежий, лавровый лист, im оапчатый масло растительное, морковь, сот, томатная
Ф С м е т а н а  к п е р в о м у  б л ю д у 10 0,25 1,00 0,45 11,90 кипячение

2.88/2017 П ти ц а  о т в а р н а я 10 1,8? 1,61 22,00 •арка
<м/а ртчалтй, сот, филе врудки куриное р/м)

1 гамме Б ито чки м я с н ы е  с  м а с л о м 110 16,50 22,20 14,32 326,00 запекание
(тшдит с/м, лук репчатый, масло растительное, масло сливочное, соль, хтб пшеничный}

389/2018 М а к а р о н н ы е  и з д е л и я  о т в а р н ы е 180 (МИ 5,41 31,73 202,14 •орка
(макаронные юдвяия, шотпа в, масло сливочное, саг»)

384/2003 К о м п о т  и з  в и ш н и  с в е ж е м о р о ж е н н о й 200 14,97 58,05 верха
(вишня с/м, кислота лимонная, сахар}

гост
31805-
2018

Х л е б  п ш е н и ч н ы й 2/30 4,74 0,67 28,98 141,00 нот

Х л е б  р ж а н о -п ш е н и ч н ы й 2/20 2,86 0,83 18,83 85,80 WIT

Итого: 38,00 48,81 12JM7 1059.74
______________  _________П о л д н и к  д л я  1-4 к л а с с о в  (57.51)

Ф Б у л о ч к а  с д о б н а я 80 4,32 8,12 28,80 185,40 нот
389/2015 С о к  в  а с с о р т и м е н т е 200 1,00 22,40 90,00 нет

375/2016 Ч а й  с  с а х а р о м 100 0,03 0,01 7,5 30 варка
(сахар, чай весовой 'чёрный/

Итого: 5,35 8.13 58.7 305.4
П о л д н и к  д л я  5-11 к л а с с о в  (67.33)__

Ф Б у л о ч к а  с д о б н а я 80 4,32 6,12 28,80 185,40 нот

Ф Д ж е м  ф р у к т о в ы й  п о р ц и о н н ы й  20г 20 0,10 13,76 53,00 НОТ
389/2015 С о к  в  а с с о р т и м е н т е 260 1.00 22,40 90,00 нет

376/2015 Ч а й  с  с а х а р о м 100 0.03 0,01 ?,5 30 верха
(сахар, чай «всовШ четыф

Итого: 5,35 6.13 58.7 305,4

Приятного аппетита!
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В&вущий специалист отдела бухгалтерии: . 

Зивед$тщы& пршзтдтшм; _________ J


